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OPTIMÁLIS 
NÖVÉNYSŰRŰSÉG



OPTIMÁLIS 
TÉRKIHASZNÁLÁS
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Ahol szinte minden lehetséges



Gyors termelés és értékesítés



TÁPANYAG                 
TARTALOM?

BIOLÓGIAI-, ÖKOTERMÉK, 
ORGANIKUS





OKOS MEZŐGAZDASÁG ÉS AZ 
ÚJ TÁPLÁLKOZÁS



A NÖVÉNYI 
TÁPLÁLÉKOK 
FOGYASZTÁSA 
25%-KAL 
CSÖKKENTENÉ 
A CO2

KIBOCSÁJTÁST 



HÚSRA: EGÉSZSÉGES,                      
AZ ALTERNATÍV  
MEGOLDÁSOK:

• Növényi, vega-hús
• Laborhús -

szintetikus hús
• Rovarok

AZ ÁLLATTARTÁS 
MEGSZÜNTETÉSE



A VEGA-”ÁLLATI” TERMÉKEK



A „VEGA-HÚS”
vega-burger, húsanalóg, stb.
Növényi eredetű fehérjéből készül 

• Alapanyag szója, borsó, lencse, búza és egyéb fehérjék

• élelmiszer összetevőkkel keverve  - ipari titok

• Kötőanyagok – ipari titok

• Íz- és aroma anyagok – ipari titok

• Metilcellulóz - Wikipedia 

Input: levegő, víz, megújuló energia (MAG, TÁPTALAJ?)



A metilcellulóz (E461) Wikipedia:

• „Cellulózból előállított fehér színű, hidrofil por. 

• Hideg vízben jól oldódik és viszkózus, gélszerű anyagot
képez, meleg vízben oldhatatlan

• Élelmiszerekben, kozmetikumokban és gyógyszerekben
széleskörben alkalmazzák, elsősorban térfogatnövelő és
emulgeáló hatása miatt

• A cellulózhoz hasonlóan közvetlenül nem emészthető”,

azaz a metilcellulóz nem tápanyag, de megnöveli a 
“húsmennyiséget”, amit megeszünk és amiért fizetünk





Szója „leghemoglobin”-ból áll, amely egy a gyökérből kivont fehérje. Ennek a 
DNS-ét élesztősejtekbe viszik át és a GMO élesztősejtek termelik a transzgén 
leghemoglobint. (Sem a transzgén-fehérje, sem a GMO élesztő a természetben 
eddig nem fordult elő, és ezt a fehérjét az emberek ezelőtt sohasem 
fogyasztották.)
A „fermentálás” után a tápoldatból kiszűrik a transzgén fehérjét. Ehhez 
színező anyagot és egyéb adalékokat adnak, hogy hús-szerű kinézete, íze 
legyen. 
• Káros lenne az egészségünkre és ártana a környezetnek?



ÚJ MÓDSZER, amely FŰLEVELET HASZNÁL 
A TENYÉSZTETT HÚS ELŐÁLLÍTÁSÁHOZ



HÚS PÓTLÓK

FEHÉRJE POROK

FAGYLALTOK

VEGA SAJTOK

TEJEK ÉS ITALOK

ÉDESSÉGEK

Vegan – állati termék mentes 
tejtermékek kerültek az 
üzletekbe, a fagylalttól a 
csokiszeletekig. Ezek GMO-kat is 
tartalmazhatnak, és mégis 
természetes, sőt, 
biotermékként is reklámozzák. 
A valóság, hogy a szinbio 
élelmiszereket nem tesztelték 
és nincsenek jelölve



synthetic biology, cultured meat, gene 
editing, precision fermentation and 
cellular-based seafood.

Szintetikus biológia, 
tenyészetes hús, gén-
szerkesztés, preciziós 
fermentáció és sejt alapú 
tenger gyümölcsei



PRECÍZ
KISZÁMÍTHATÓ

BIZTONSÁGOS

TERMÉSZETES



A szintetikus biológia és fermentációs technológia 
fedőnév vegyszerekkel telített, GMO szervezeteket 
takar.
Hivatkozás: az ökológiai termesztés és a hagyományos 
legeltetés nem gazdaságos, sőt, veszélyes. Csak a 
teljesen kontrollált, a nagyvállalatok laboratóriumban 
ellenőrzött körülmények között előállított 
„mesterséges hús” képes eteni az egyre nagyobb 
létszámú emberiséget és kompenzálni a környezeti és 
klíma katasztrófákat



A Ginko Bioworks elismeri, hogy ezek az új 
termékek potanciális katasztrófát jelenthetnek, 
veszélyeztetik az egeszségünket, a környezetünket
és tönkreteszik a 3 milliárd kistermelőt, az állat 
farmokat, az őshonos/indogén, az egyes 
területeken tenyészett jellegzetes és a 
hagyományos állatfajokat, a vidéki életet. 
Ezekről a termékekről már most tudni lehet, hogy 
túlevéshez és elhízáshoz vezetnek



Az “animal-free”hús- és tejterméket, mint az új 
normálist vezetik be a táplálkozásba, miközben 
papolnak a CO2, a metán terhelés csökkentéséről, 
a nagyüzemi gazdaságok nitróz oxid 
kibocsájtásáról, az állattartás embertelen 
körülményeiről és az etikai problémáiról.
Az igazi cél az állati mezőgazdaság teljes 
felszámolása és az ökológiai- és regenerativ
mezőgazdaság teljes megsemmisítése





A LABOR-HÚS



HORMONOK, FEHÉRJÉK, 
TÁPANYAGOK, 
ANTIBIOTIKUM







DARÁLT HÚS



HÚS KOCKA



BURGER



EGYETLEN 
SEJTBŐL 
SZÁMOS 
KÜLÖNFÉLE 
HÚSFÉLE 
NYERHETŐ



VÁLTOZATOS ELKÉSZÍTÉSI MÓDOK



ÚGY GONDOLOM, HOGY A 
GAZDAG ORSZÁGOK 100% 
SZINTETIKUS MARHAHÚST 
FOGNAK ENNI. VÉGÜL IS A 
ZÖLD ADÓ SEGÍT ABBAN, 
HOGY AZ EMBEREK 
VISELKEDÉSÉT 
VEGVÁLTOZTASSUK, VAGY 
HA  NEM, A TÖRVÉNYI 
SZABÁLYOZÁS TELJESEN 
ÁTÁLLÍTHATJA A KERESLETET

https://www.mindmegette.hu/betiltja
k-a-mestersegesen-eloallitott-
elelmiszereket-laborhus-olaszorszag-
63764/?fbclid=IwAR1-
hc_UoIc4AThItNEsp5rb3SmXi9Z9t4XDf
DVABMPJplYfWnm73uOA95o









A MESTERSÉGES ANYATAJ 
TÁMOGATJA A ZÖLD ÉLETSTÍLUST





ROVARHÚS



A ROVAROK 
TERMÉSZET-
BARÁT 
FEHÉRJÉK, 
AMELYEKET 
SZÉLES KÖRBEN 
FOGYASZT A 
VILÁG 
NÉPESSÉGE



A PETÉKBŐL  ÉS A 
LÁRVÁKBÓL A 
ROVAROK RÖVID 
IDŐN BELÜL 
KIFEJLŐDNEK



KI LEHET SZÁRÍTANI 
ÉS CURRYBE RAKNI



LISZTTÉ LEHET ŐRÖLNI 
KENYÉRNEK SÜTINEK



A JÖVŐBEN A TÁPLÁLÉK 
FEHÉRJÉKBŐL NAGYOBB 
ARÁNYT KÉPVISELNEK



A 
ROVAROKBÓL 
FASÍRT, 
BURGER,
FEHÉRJE POR,
FAGYASZTOTT 
POR 
KÉSZÍTHETŐ











A VILÁGON
MINDENÜTT,
ÖSSZEHANGOLVA
MEGINDULT A 
ROVAROK 
TÁPLÁLÉKKÉNT
VALÓ 
REKLÁMOZÁSA







A VILÁG 
GAZDASÁGI 
FÓRUM IS EZT 
REKLÁMOZZA



USA







Az EU engedélyezte a Vietnamban gyártott tücsökliszt, 
azaz ledarált tücskökből álló keverék élelmiszer piacra
lépését, amely több élelmiszeripari termék összetételébe
is bekerül az EU-ban.
• A mezei, azaz a házi tücskök (Acheta domesticus)

részben zsírtalanított pora
Az új élelmiszer nevét az élelmiszerek címkéjén
„Részlegesen zsírtalanított Acheta domesticus (házi
tücsök) por”
vagy „Részlegesen zsírtalanított Acheta domesticus (házi
tücsök) por” formájában tüntessék fel. 





(9) A Hatóság ajánlása tükrében ezért a Bizottság jelenleg
vizsgálja az Acheta domesticus allergén hatásával
kapcsolatban szükséges kutatások elvégzésének
lehetőségeit. Amíg a Hatóság nem értékeli a kutatás által
generált adatokat, és figyelembe véve, hogy az Acheta 
domesticus fogyasztását az elsődleges szenzibilizáció és az
allergiák eseteivel közvetlenül összekapcsoló bizonyítékok
nem meggyőzőek, a Bizottság úgy véli, hogy az Acheta 
domesticus elsődleges szenzibilizációs potenciáljára
vonatkozóan nem szükséges különös jelölési
követelményeket felvenni az engedélyezett új élelmiszerek
uniós jegyzékébe.



(10) Szakvéleményében a Hatóság azt is megállapította, 
hogy az Acheta domesticusból (házi tücsök) előállított, 
részben zsírtalanított por fogyasztása a rákfélékre, a 
puhatestűekre és a poratkákra allergiás személyeknél
allergiás reakciót válthat ki. A Hatóság megjegyezte továbbá, 
hogy az új élelmiszerbe további allergének is kerülhetnek, 
amennyiben ezek az allergének jelen vannak a rovarok
táplálására szolgáló szubsztrátumban. Ezért helyénvaló, hogy
az Acheta domesticusból (házi tücsök) előállított, részben
zsírtalanított port tartalmazó élelmiszereket az (EU) 
2015/2283 rendelet 9. cikkének megfelelően jelöljék.



A közönséges mezei, azaz házi tücskök, Acheta domesticus, részben
zsírtalanított pora, a tücsökliszt ezentúl megtalálható lesz
• a többféle gabonából készült kenyerekben és zsemlében, száraz 

töltött- és töltetlen tésztatermékekben, kekszekben, pizzákban
• édességekben, csokoládétermékekben, diófélékben és olajos 

magvakban
• Sörszerű italokban
• a húskészítményekben, húspótlókban, vegetáriánus hús-

analógokban, szószokban 
• feldolgozott burgonyatermékekben (chipsek)
• hüvelyes- és zöldségalapú készítményekben,  
• tejsavó-porban, levesekben és leves-sűrítményekben, 

levesporokban
• kukoricalisztből készült snackekben



NÉMETORSZÁG



MAGYARORSZÁG



A SAJTÓ 
IS 
REAGÁL



A különös menü egy olyan székesfehérvári esemény része volt, amit 
egészségtudatossági kurzusként hirdettek meg. A résztvevő gyerekek 
rovarlisztes palacsintát, tücskös energiaszeletet és szárított sáskát 
kóstolhattak a tehetséggondozóként ismert, kormányközeli Mathias Corvinus 
Collegium (MCC) rendezvényén.





AZ ÁLLATTENYÉSZTÉS 
JÖVŐJE?



GREENSECT



2022-RE EGY NAPI 6 TONNÁS ÉLŐ LÁRVA KAPACITÁSÚ, AUTOMATIZÁLT 
FEKETE KATONALÉGY TENYÉSZTŐ ÉS FELDOLGOZÓ ÜZEM ÉPÜL, 
AMELLYEL A RÉGIÓ MEGHATÁROZÓ ROVARIPARI VÁLLALKOZÁSÁVÁ 
VÁLHAT A GRINSECT
A GRINSECT ALKOTTA MEG AZ ORSZÁG ELSŐ - ÉS EDDIG EGYETLEN -
NÉBIH-ENGEDÉLLYEL RENDELKEZŐ ROVARFEHÉRJE ELŐÁLLÍTÓ 
KISÜZEMÉT, MOST PEDIG MAGYARORSZÁG ELSŐ ROVARIPARI 
KOCKÁZATI TŐKEBEFEKTETÉSÉBEN RÉSZESÜLT.
rszágos és régiós szinteken is kiemelkedően nagynak számít az összeg, 
amelynek segítségével a takarmányozási célokra prémium minőségű, 
környezetbarát rovarfehérjét előállító Grinsect a következő években 
dinamikusan tud növekedni, melynek küldetése, hogy a hazai lakosság 
számára is elérhetővé tegye a rovartenyésztést, valamint a 
környezetbarát fehérjehordozó termékeket.





A cég tevékenysége során a nem invazív, gyors fejlődésű fekete 
katonalegyet vertikális rendszerben, intenzív körülmények között tenyészti 
és dolgozza fel. Az ökológiailag kiemelkedő hasznosságú légy lárváját a 
nevelés során szerves melléktermékkel takarmányozzák, ami amellett, hogy 
orvosolja a szerves hulladékgazdálkodás örökké fennálló problémáját, egy 
úgynevezett biokonverziós folyamat útján új elemet hoz a takarmányozási 
láncba.
A FAJ UGYANIS KÉPES ELFOGYASZTANI, ÉS MAGAS MINŐSÉGŰ FEHÉRJÉVÉ, 
VALAMINT BIOTRÁGYÁVÁ ALAKÍTANI GYAKORLATILAG BÁRMILYEN SZERVES 
ANYAGOT.
A felnevelt lárvák – a hatályban levő jogszabályok betartása mellett – élő 
vagy feldolgozott formában kiváló beltartalmi értékű takarmányként 
hasznosíthatók, hiszen a rovarliszt rendkívül magas fehérjetartalommal 
rendelkezik. Gazdag esszenciális aminosavakban és zsírsavakban, valamint 
magas ásványianyag és vitamintartalommal bír.



A fekete katonalégy ilyen módú hasznosításával egy alternatív, 
környezetbarát megoldást kínálnak a takarmányozásban, hiszen a rovarliszt 
részlegesen vagy akár teljesen alkalmas a szója, illetve a halliszt kiváltására.
A jelenlegi, Csongrád-Csanád megyében lévő 200 kilogramm/nap élő lárva 
kapacitású kisüzem mellé a befektetésből egy napi 6 tonna élő lárva 
kapacitású automatizált, közepes méretű üzemet épít fel a vállalat, mely a 
következő egy évben 30-nál is több új munkahelyet teremt majd.
A BEFEKTETÉS MEGVALÓSULÁSÁVAL A KAPACITÁSBŐVÍTÉSNEK 
KÖSZÖNHETŐEN A GRINSECT ÉVI KÖZEL 4500 TONNA SZERVES HULLADÉKOT 
HASZNOSÍT MAJD ÚJRA, ÉRTÉKES ROVARTAKARMÁNYKÉNT.
Az intenzív, vertikális rendszerben történő tenyésztésnek köszönhetően évi 
több mint 2100 tonnával csökkenti a szén-dioxid kibocsátást, és évente 
mintegy 300 tonnával csökkenti a túlhalászatot.



A leggyakrabban fogyasztott rovarok a következők: 

• a lisztkukac (Tenebrio molitor), 

• a házi tücsök (Acheta domesticus), 

• a csótány (Blattodea) és 

• a vándorló sáska (Locusta migrans).
• eddig nem kutatták az ehető rovarok parazitáinak szerepét
a rovarok okozta okozott betegségek terjesztésében.
• Egy tanulmányban a kutatók azonosították a közép-európai 
gazdaságokban és állatkereskedésekben élő, ehető 
rovarokban megtelepedett parazitákat. Megvizsgálták az 
ezek okozta fertőzések emberre és haszonállatokra történő 
átvitelének potenciális kockázatát.

https://substack.com/redirect/7d8df380-d76c-46cc-808c-c200e2f2b1fd?j=eyJ1IjoiMWF2Z3FkIn0.2kVhjB2lLms_M91zaWgKh66O1IRCmXLP04e-Hc7hi8E






A kísérletben 300 házi gazdaságból és állatkereskedésből származó élő 
rovarokból (imagináriumok) származó mintákat vizsgáltak meg, ezek: 75 
lisztkukac-, 75 házitücsök-, 75 madagaszkári sziszegő csótány- és 75 
vándorló sáska. A 300 (100%) vizsgált rovarfarmból 244-ben (81,33%) 
mutattak ki parazitákat. 206 farm (68,67%) esetében az azonosított 
paraziták csak a rovarok számára voltak patogének; 106 (35,33%) esetben 
a paraziták potenciálisan állatok számára voltak paraziták; és 91 (30,33%) 
esetben a paraziták potenciálisan emberek számára voltak patogének.
“a parazitafertőzéseknél a tudomány alábecsüli az ehető rovarok általi 
átvitel jelentőségét. Ez a kutatás bemutatja azt, hogy az ehető rovarok 
fontos szerepet játszanak a gerincesekre patogén paraziták 
epidemiológiájában, sőt, az elvégzett parazitológiai vizsgálatok arra 
utalnak, hogy az ehető rovarok a legfontosabb parazitavektorok a házi 
rovarevő állatok számára.”



A vadon élő légypopulációknak kitett friss halakon tenyésztett 
házilégy lárvák (Musca domestica) bélrendszeréből és 
felszínéről olyan mikroorganizmusokat azonosítottak, mint a 
Staphylococcus aureus, Pseudomonas aeruginosa, 
Aspergillus tamarii és Bacillus cereus (Banjo et al. 2005).
A friss lisztkukac lárvákban spóraképző baktériumokat és 
Enterobacter spp. baktériumokat találtak (Klunder és mtsai. 
2012).
Betakarított vadon élő rovarokban fonálférgeket, parazita 
amőbákat, Giardia és Cryptosporidium fajokat találtak, így a 
tenyésztett ehető rovarokat is e paraziták lehetséges 
vektorainak kell tekinteni.

https://substack.com/redirect/4a5b0858-eeac-44bb-8294-97a5cf5f43a0?j=eyJ1IjoiMWF2Z3FkIn0.2kVhjB2lLms_M91zaWgKh66O1IRCmXLP04e-Hc7hi8E
https://substack.com/redirect/8ce0dda4-c365-4bcc-af33-fced40f32756?j=eyJ1IjoiMWF2Z3FkIn0.2kVhjB2lLms_M91zaWgKh66O1IRCmXLP04e-Hc7hi8E
https://substack.com/redirect/8ce0dda4-c365-4bcc-af33-fced40f32756?j=eyJ1IjoiMWF2Z3FkIn0.2kVhjB2lLms_M91zaWgKh66O1IRCmXLP04e-Hc7hi8E






Manapság mindent el lehet adni, 
amirõl azt állítjuk, hogy fehérjében
gazdag, vitaminokban bõvelkedik, 
gluténmentes, fenntartható forrásból
származik, ráadásul zsírtartalma igen
alacsony. Csábítóan hangzik?



MIÉRT TÖRTÉNIK MINDEZ?

ÚJ VILÁGREND – NWO

AGENDA 2021/2030



• Az öntözés vége
• A magángazdaság-

és a legeltetés vége
• Korlátozott földhasználat

az ember szükségletek 
kielégítésére



v

https://www.whitehouse.go
v/briefing-
room/presidential-
actions/2022/09/12/executi
ve-order-on-advancing-
biotechnology-and-
biomanufacturing-
innovation-for-a-
sustainable-safe-and-secure-
american-bioeconomy/

VÉGREHAJTÁSI 
UTASÍTÁS



Az ökölógiai vészhelyzetre hivatkozva korlátozhatják az 

emberek táplálkozását, a húsfogyasztását, legális 

tevékenységeit

• Egészséges táplálék: sejtkultúrás hús, a rovarok és 

optimalizált növény, „zöld” és „okos” mezőgazdasági 

technológiákkal előállva

A XXI. Század a biológia évszázada:

• a DNS megismerésére, manipulálása

• GMO növények, GMO állatok és GMO emberek (a 

genetikai „hibák” kijavítása, „HUMÁN 2”



NE FELEDJÜK EL, hogy 
egyenlőre még MI 
DÖNTÜNK!

• Azzal, hogy mit 
vásárolunk és hol, a 
pénztárcánkkal  
szavazunk

• Jogunk van a 
döntéshez                a 
törvényhozásban?



KÖSZÖNÖM A 
FIGYELMÜKET!
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