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Jelolési szabalyok az 6kologiai élelmiszer eléallitasban és forgalmazasban

Azaz: mire kell igyelni a tanusitott 6koldgiai élelmiszer eléallitasa és forgalmazasa esetén?

A képzés célja, hogy a résztvev6k megértsék és alkalmazni tudjak az dkoldgiai élelmiszer jelolés
szabalyait mindennapi munkajukban.

A képzés szervezdje: Biokultira Hungaria Nonprofit Kft.
Tarsszervezoék: Magyar Biokultura Szovetség, Feldolgozdk Biokultura Egyestulete.
A képzés idépontja: 2024. majus 15. szerda 8:30-13:30

A képzés helyszine: Geréby Kuria Hotel és Lovasudvar
6050 Lajosmizse, Alsdlajos tanya 224.
www.gereby.hu

A képzés tipusa: hibrid (személyes és online)

Részvételi dijak:
helyszini részvétel: 45.000 Ft
online részvétel: 42.000 Ft

A részvételi dij magaba foglalja a helyszin, a szervezés, az el6add, az udit6 és a szendvicsebéd
dijat. A helyszin jél megkozelithetd az M5 autdpalyardl. A parkolas dijmentes.

Jelentkezés:

A jelentkezési szandékot az alabbi linkre kattintva megnyild adatlap kitoltésével és bekiildésével
jelezhetik:

JELENTKEZES A KEPZESRE

A képzés témakorei:

> Okoldgiai alaptermékek eléallitasa (mezégazdasagi termelés alapszabalyai);

> Ajelolés alapjai 1.: Okoldgiai élelmiszer eldallitas szabalyai;

> Ajelolés alapjai 2.: Okolégiai élelmiszer eléallitdsédhoz felhasznalhaté adalék- és
technolégia anyagok, szokvanyos mez6égazdasagi eredetli 6sszetevok;

> Okolégiai élelmiszer jelolés szabalyai (eléallitds, csomagolds, forgalmazas) konkrét
példakkal;

> Okoldgiai élelmiszer jeldlése a gyakorlatban: kiscsoportos foglalkozasban, cimketerv
készitése, majd a tervek k6zos megbeszélése.

Kiknek ajanljuk?

Az alabb felsorolt termel§ agazatokban muikod6 vallalkozasok vezetSinek, minéséglgyi
vezetbknek, vallalkozoknak, szakértéknek, az élelmiszeripar terliletén is dolgozé
szaktanacsaddknak, palyazatiréknak, egyetemi oktatdknak, akik ezeken a szaktertileteken tovabb
szeretnék fejleszteni tudasukat és ismereteiket annak érdekében, hogy tisztaban legyenek az
oOkolégiai élelmiszer eléallitds rendszerszintl szabalyozasdval, a mindséglgyi rendszer
kialakitasaval és gyakorlati m(ikodtetésével, a hatalyos jogszabalyokkal és a kapcsolodo hatdsagi
engedélyeztetési lehetdségekkel.


http://www.gereby.hu/
https://forms.gle/h9V6QjaWo1WWfzvbA
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Az itt megszerzett ismeretekre alapozva gyakorld szakemberként, szaktanacsadéként vagy
palyazatiroként felkészultebben adhatnak tanacsot a gazdasagi szerepléknek, azon
munkatarsaiknak vagy ugyfeleiknek, akik az Okoldgiai élelmiszer elkészités és forgalmazas
tertletén dolgoznak vagy ebbe az iranyaba nyitnanak.

A képzést az alabbi tématerileteken és szakteruleteken regisztralt NAK szaktanacsadok szamara
orszagos jelentéségl rendezvényként hirdetjik meg.

A képzés tematikaja alapjan relevans termel6 agazatok:
»Elelmiszer-eléallitas és -feldolgozas” témateriilet:

e Husfeldolgozas és huskészitmény-gyartas

e Baromfi-feldolgozas (tojas is) és baromfi-készitmény gyartas
e Tej- és tejtermékgyartas

e Halfeldolgozas

e Szeszesital-gyartas

e Sorgyartas

e Bortermelés

e Alkoholmentesital-gyartas

e Edesipari termékgyartas

e Malomipari termékgyartas

e SUt6ipari termékgyartas

e Zoldség- és gyumolcsfeldolgozas és -tartdsitas
e Novényitermékek feldolgozasa

e Higiénia

e Elelmiszerbiztonsag

»Elelmiszeripari, agrér- és vidékfejlesztési vallalkozasszervezés, -menedzsment” témateriilet:
e Villalkozasszervezés, -menedzsment

e Termék- és technolégiafejlesztés

e Min@ségiranyitas

WVidékfejlesztés” tématerilet:

e Rovid Ellatasi Lanc (sajat termék elkészités)

e Kistermeldi értékesités (sajat termeék elkészités)
»Llakarmanyozas, takarmany-eléallitas” tématertlet:

e Takarmanykeverék-el6allitas

e Allati takarmanyozas - beleértve: hazi kedvencek taplaldsa
Lramogaté adminisztracié” tématerulet:

o Agrar- ésvidékfejlesztéshez kapcsoldédé palyazati tanacsadas, palyazatiras
e Agrar- ésvidékfejlesztéshez kapcsolddé tervkészités, engedélyezési eljaras
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A fentieken tulmenéen és azokhoz illeszkedve a képzési tematika érintheti a nem élelmiszer
jellegl, de az okologiai feldolgozashoz kapcsoléddéan specialis szabalyozas ala esé alabbi
szakteruletekre:

e csiranovény eléallitas, csiraztatas csirauzemben
o élesztd elballitas

o vetémag elkészités

e boraszat

o muilép-készités

o forgalmazas/ forgalomba hozatal
e export, tarolas

e import

e vendéglatas, kozétkeztetés

e kozmetikai termékek

o illoolaj gyartas

Jelentkezés:

A jelentkezési szandékot az alabbi linkre kattintva megnyilé adatlap kitoltésével és bekuldésével
jelezhetik:

JELENTKEZES A KEPZESRE

Kapcsolatfelvétel:

Kérdés esetén keresse a képzés szervezéséért felelés munkatarsunkat az alabbi
elérhetéségeken:

Kanyé Zsolt szakmai igazgaté
kanyo.zsolt@biokultura.net

telefon: 06 30 679 63 97


https://forms.gle/h9V6QjaWo1WWfzvbA
mailto:kanyo.zsolt@biokultura.net

